+Vitejte ve svété Rebel Chef catering!

«Jsme tym profesionald, kteri véri, ze skvélé jidlo dokaze z kazdé
udalosti vytvorit nezapomenutelny zazitek. Necekejte u nas
zadnou nudu ani cateringova klisé — bavi nas moderni
gastronomie, poctivé suroviny a neotrely pristup.

«Kazda svatba i oslava je jedinecnad, a proto vSechny nase nabidky
sestavujeme a resime zcela individualné presné podle vasich
predstav, chuti a rozpoctu. Dokument, ktery drzite v ruce, slouzi
jako vzorova nabidka a prurez tim, co vSechno dokazeme zajistit —
od uvitacich drinkd, pres prémiové obédy a sweetbar, az po
poradnou grill party.

«Berte to jako inspiraci a odrazovy mustek pro vytvoreni vaseho
vlastniho rebelstvi na taliri!
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WELCOMEDRINK

Prosecco D.O.C.

Cenazaosobu 69 K¢ - 1ddl.

PRIPITEK

Prosecco D.O.C.

Cenaza osobu 69 K¢ - 1dcl.




OBCERSTVENI PRED OBRADEM

(krevetav panko strouhance, tomatovisalsa, wasabi may

Smazeni kreveta v Panko & 4
0) /

Marinovany losos v horkém pomeranci
(Gravlaxzlososa,majonéza z peceného citronu,
yuzu kavidr)

Prosciutto crudo

(susenaltalska sunka, medovymeloun abazalka)

Slehany modry syr (VEG)
(kosicek, slehany syr se skyrem, marinovana cervena
repa a kavidr z balsamica)

Cenazaosobu 195K¢ /4ks
Cenazaosobu 160K¢/3ks



SVATEBNI OBEDL.

PREDKRM
Sunkovi rolka v modernim pojeti
(Sunka od kosti, kirenovi espuma, wasabi horcice, pazitkovy
olej, bylinkovy crumble)

POLEVKA
Hovézi vyvar
Tradicni hovézivivar s jatrovimi knedlicky a kirechkou
zeleninou

HLAVNICHOD
Tradicni hovezi svickova na smetane, variace karlovarského a

houskového knedliku, brusinky

Cenazaosobu 790 K¢




SVATEBNI OBEDIL.

POLEVKA
Hovézi vyvar
Tradicni hovézi vivar s jatrovymi knedlicky a kirehkou
zeleninou
PREDKRM
Vitello tonnato
(Jemné plitky teleciho masa, krémova tundkova omackas
citronem a kapary)
Pecend cervend repa s kozim syrem a vlasskymi orechy VEG

Pasukaz kachnich jater, portské vino, maslova brioska

HLAVNICHOD
Panenka sous vide, rozmarynové brambory, restovana baby
karotka, peprova a houbovid omaicka (zalozena na stoly)

Konfitované kachni prso s redukci z cerveného vina,
bramborova kroketa, glazovand baby zelenina

Cenazaosobu 890 K¢




SVATEBNI OBEDIIL.
POLEVKA - SEVIROVANO VTERINE

Hovezi vivar s jatrovymi knedlicky a krehkou zeleninou

RAUT

Panenka sous vide, peprova omacka
Svickovd na smetan¢, brusinky, variace knedliki
Mini rizecky v sezamové kruste
Zeleninové lasagne s parmazinem VEG
Restované rozmarynové brambory
Mislova sezénni zelenina
Vidensky bramborovy salit
Recky salit s balkianskym sjrem
Salat Capresse
Variace peciva

Cenazaosobu450Kc¢ 550g




ODPOLEDNIRAUT

Skvarkova pomazinka, kviskovy chléb
(Tradi¢ni pomazéanka z Skvarkid od naseho teznika, jarni cibulka)

Salat Capresse
(mozzarella, tomaty, bazalka, olivovy olej a balsamico)

Pomalu peceny hovézi roastbeef v nasi horc¢icné marinadée

Krijené sezonni ovoce a melouny

Cerstvé pecivo

Cenaza osobu 250 K¢

(150g/0s)




GRILLPARTY

Rebelské Slidery
(50x variantas hoveézim, cheddar aslanina, 50x Trhané
veprové, colesleslaw, slaninova mayo

2kg Prémiové hovézisteaky
(Hoveézi Picanha aMaminhazjizni Ameriky, uzendsiil a
panenskyolej)

Asian fusion bicek
(Pomalu peceny veprovy biicek glazovany smési sojové
‘omicky, koriandr a sezam)
Sunka od kosti, jable¢ny kien
Kureci steak v bylinkové marinadé

Bylinkové grenaile v ohni, salsa
Grilovand sezonni zelenina s pestem
Variace listovych salatu s pestem susenymi

rajcaty
Italské pecivo
Dipyaomaicky

Cenaza osobu 460 K¢




SWEETBAR

Mini Tiramisu
Minilotus cheesecake Panna cotta
smalinovim coulis Variace
cupcakessovocem

Cenazaosobu 120 K¢ / 2ks




PULNOCNI OBCERSTVENI

Zelnd polévkas klobdskou, chléb
Cenazaosobu 65 Ke¢-0.251
Hovezi gulds z karabacku, chléb, cibulka

Cenaza osobu95 Ke¢-0,251




+TESIME SE NA SPOLUPRACI. V
PRIPADE JAKYCHKOLIV DOTAZU NAS
KONTAKTUITE

emilos@rebelchef.cz
«+420724553859

«Karolina@rebelchef.cz
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